
2024

Wesele w Restauracji Hotelowej to wyjątkowy moment, 
gdzie kulinarna wyborność staje się metaforą Waszej miłości. 

To miejsce, gdzie tradycja łączy się z nowoczesnością,
 tworząc niezapomnianą ucztę dla Waszych bliskich. 

Smak, atmosfera i radość tworzą tu niepowtarzalną opowieść o Waszej miłości -
pełną wyjątkowych smaków i magicznych chwil.

Restauracja Hotelowa 
& Pass Hotel

MENU
WESELNE

all inclusive



Rosół Tradycyjny z kluseczkami wątrobianymi
Krem z pomidorów z jogurtem naturalnym
Krem brokułowy z prażonymi migdałami 

Zupy

Danie główne  3 KAW./OS.

Duszona roladka drobiowa ze szpinakiem w sosie z suszonych pomidorów
Filet drobiowy panierowany z brokułem i serem 

Filet drobiowy po litewsku z masłem czosnkowym i koperkiem
Tradycyjna rolada wieprzowa 
Schab Zagłoba z pieczarkami

Udko pieczone z kaczki

dodatki
Kluski śląskie

Ziemniaki gotowane
Bukiet warzyw gotowanych

MENU

Sałatka z czerwonej kapusty
Surówka z białej kapusty

Surówka z marchwi i selera

Jedna pozycja do wyboru

1



Słodki stół
Tort z  prostą dekoracją kwiatową + topperem

Serwowany deser lodowy
Owoce sezonowe w bufecie

deser

zimny bufet

Wyroby własne: roladki, pieczenie, pasztety / Wędliny, sery
Galaretki wieprzowe / tymbaliki drobiowe 

Przekąski zimne w wielu rodzajach
Tartinki / kanapeczki mix rodzajów 

Mini burgery / Mini croissanty 
Śledź w oleju / w śmietanie

Carpaccio z buraka z serem feta, rukolą i orzechami
Smalec z ogórkiem kiszonym / Półmisek śląskich wyrobów

Sałatka brokułowa z kurczakiem
Pieczywo mieszane / masło

MENU

2



Łosoś pieczony z sosem cytrynowym podany z ryżem curry oraz mixem sałat

Faszerowane udko z kurczaka podane na puree pietruszkowym z mixem sałat

Polędwiczki wieprzowe duszone w miodzie, w kremowym sosie grzybowym 
z knedlem czeskim oraz sałatką colesław

Żeberko na kapuście zasmażanej z opiekanymi ziemniakami w ziołach

 I  kolacja
serwowana

MENU

Jedna pozycja do wyboru

3



Pieczony prosiak z formy na płonącym podłożu
Golonko pieczone bez kości / Szaszłyk drobiowy

Kapusta zasmażana
Chrzan / Musztarda

 I I  kolacja cygańska -
serwowana na sali

przez kucharza

MENU

4



Bogracz wieprzowy z laną kluską oraz pieczywem

Kociołek Boruty - lekko pikantna potrawka z karkówki wieprzowej z dodatkiem
grzanek czosnkowych

Żurek na zakwasie z wędzonką i jajkiem

Barszcz czerwony z krokietem mięsnym lub kapustą i grzybami

III  kolacja

MENU

Jedna pozycja do wyboru

5



Kawa oraz herbata w formie bufetu

Soki 100% w karafkach

Woda niegazowana z cytryną w karafkach

Napoje gazowane Coca-cola, Coca-Cola zero, Fanta, Sprite, 

Świeże lemoniady naszej produkcji w formie bufetu

Napoje

MENU

6



Dekoracja sali:  bukiety żywych kwiatów w kolorze uniwersalnym, 
dekoracja stołu prezydialnego, świeczniki oraz świece, serwetki flizelinowe,

pokrowce na krzesłach, dekoracja bufetów.

Wódka weselna bez ograniczeń
Toast kieliszkiem szampana na powitanie Młodej Pary

Apartament dla nowożeńców oraz noclegi dla 25 gości w cenie.

W cenie zawarte
również:

MENU

cena: 430 zł

7



MENU

1

WESELNE
STANDARD

2024

Wesele w Restauracji Hotelowej to wyjątkowy moment, 
gdzie kulinarna wyborność staje się metaforą Waszej miłości. 

To miejsce, gdzie tradycja łączy się z nowoczesnością,
 tworząc niezapomnianą ucztę dla Waszych bliskich. 

Smak, atmosfera i radość tworzą tu niepowtarzalną opowieść o Waszej miłości -
pełną wyjątkowych smaków i magicznych chwil.

Restauracja Hotelowa 
& Pass Hotel



MENU

2

Rosół Tradycyjny z kluseczkami wątrobianymi
Krem z pomidorów z jogurtem naturalnym
Krem brokułowy z prażonymi migdałami 

Zupy

Danie główne 2,5 KAW./OS. 

Duszona roladka drobiowa ze szpinakiem w sosie z suszonych pomidorów
Filet drobiowy panierowany z brokułem i serem 

Filet drobiowy po litewsku z masłem czosnkowym i koperkiem
Tradycyjna rolada wieprzowa 
Schab Zagłoba z pieczarkami

dodatki

Kluski śląskie
Ziemniaki gotowane

Sałatka z czerwonej kapusty
Surówka z białej kapusty

Surówka z marchwi i selera

Jedna pozycja do wyboru



MENU

3

Ciasta 1,5 kaw./os. mix rodzajów
Owoce sezonowe w bufecie

deser

zimny bufet

Wyroby własne: roladki, pieczenie, pasztety / Wędliny, sery
Galaretki wieprzowe / tymbaliki drobiowe 

Przekąski zimne w wielu rodzajach
Tartinki / kanapeczki mix rodzajów 

Mini burgery  
Śledź w oleju / w śmietanie
Smalec z ogórkiem kiszonym 

Sałatka brokułowa z kurczakiem
Pieczywo mieszane / masło



MENU

4

Faszerowane udko z kurczaka podane na puree pietruszkowym z mixem sałat

Polędwiczki wieprzowe duszone w miodzie, w kremowym sosie grzybowym 
z kopytkami oraz sałatką colesław

Żeberko na kapuście zasmażanej z opiekanymi ziemniakami w ziołach

 kolacja I
Jedna pozycja do wyboru



MENU

5

Bogracz wieprzowy z laną kluską oraz pieczywem

Kociołek Boruty - lekko pikantna potrawka z karkówki wieprzowej z dodatkiem
grzanek czosnkowych

Żurek na zakwasie z wędzonką i jajkiem

Barszcz czerwony z krokietem mięsnym 

II  kolacja
Jedna pozycja do wyboru



MENU

6

Kawa oraz herbata w formie bufetu

Soki 100% w karafkach

Woda niegazowana z cytryną w karafkach

Napoje gazowane Coca-cola, Coca-Cola zero, Fanta, Sprite, 

Świeże lemoniady naszej produkcji w formie bufetu

Napoje



MENU

7

Podstawowa dekoracja sali:  świeczniki oraz świece, serwetki flizelinowe,
pokrowce na krzesłach, dekoracja bufetów. prosta dekoracja z kwiatów

sztucznych.

Możliwość zamówienia alkoholu w cenach promocyjnych z rabatami.
Toast kieliszkiem szampana na powitanie Młodej Pary.

Apartament dla nowożeńców, oraz noclegi dla gości w bardzo atrakcyjnych
cenach.

W cenie zawarte
również:

cena: 290 zł


